Julkottbullar

50 st/ 45 min

500 g notfars

200 g skinkfars

2 gula lokar

2 msk smor

1 dl strobrod

2 1/2 dl vispgradde 7 , ‘ _
1/2 dl vatten B et e e B S
2 igg s
2 tsk salt

2 krm peppar

3 msk smor till stekning

GOR SA HAR:

1. Lat strobrddet svalla i gradde och vatten.
2. Skala och finhacka I6karna och stek dem
mjuka i smor. Lat svalna.

3. Blanda farsen med |0k, strobrodsbland-
ningen, agg, salt och peppar och arbeta den
val. Rulla sma runda koéttbullar och lagg dem
pa vattenskoljd skarbrada.

4. Stek kottbullarna, inte for manga at gangen
i smor i en stekpanna. Skaka pannan da och
da sa koéttbullarna blir runda och brynta pa alla
sidor.



